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# 전세계 식품산업의 핵심, 바이오 연구 

전세계적으로 건강은 물론 환경을 생각하는 미래 식량에 대한 연구가 활발하게 진행되고 있습니

다. 이제 미생물 기술 및 유전공학 기술의 발전으로 의약품 제조를 넘어서서 식물성 대체육, 동물 

세포 배양육, 효모를 이용한 식물성 기반의 계란 단백질 생산, 모유 성분 생산 등 여러 분야에 눈

부신 발전이 일어나고 있으며, 20 년 안에 전세계 식품산업은 혁신적으로 변화할 것입니다. 구글 

벤쳐스는 물론 빌 게이츠, 리처드 브랜슨 등 많은 투자자들이 식품 바이오 연구 부분에 크게 주

목하고 있으며, 특히 식물성을 토대로 한 세계 미생물 발효 기술은 환경을 보호할 미래의 식품 

기술으로 대두되며 더욱 주목 받고 있습니다. 

  

# 국내 최대 규모 미생물 R&D 연구소, 샘표 우리발효연구중심 

샘표식품은 국내 최초로 식물발효미생물 연구소를 개소하며 60 년 이상 바이오/발효 연구에 매진, 

독보적인 연구 실적을 보이고 있습니다. 또한 매년 업계 최고 수준인 150 억 규모의 R&D 투자를 

하고 있으며, 연구원의 창의적이고 자율적인 연구 환경을 최우선으로 삼아 과학기술정보통신부의 

우수 기업연구소에 선정되는 등 연구 중심 기업으로 손꼽히고 있습니다. 

샘표의 서울과 오송 R&D센터에서는 120명이 넘는 연구원들이 미생물학/유전 공학/화학/발효 과



학/식품 공학 등 다양한 분야의 연구를 하고 있습니다. 샘표의 70여년간의 발효 연구 노하우를 

바탕으로 미생물 생식, 대사체 생산, 유전공학, 미생물 안전성 등을 연구하고 있으며, 이러한 연구

를 바탕으로 요리에센스 연두와 같은 새로운 개념의 순식물성 글로벌 장(醬) 등 선도적인 제품/기

술을 개발하고 있습니다.. 

 

샘표식품은 균주 개발 및 개량, 가공 공정 개발 등 미생물 발효 기술을 이용하여 기술집약적인 

신카테고리 제품들을 개발하고 있으며, 향미성분 및 대사체 정밀 분석 등을 통해 맛 뿐 아니라 

체내 대사와 관련된 물질들을 분석하여 백년동안 건강식품 브랜드도 계속 키워 나가고 있습니다. 

그 외에도 펩톤, 펩타이드, 콜라겐과 같은 바이오 소재들과  건강 소재, 보습 소재, 미생물 배지 

원료 등을 개발하고 있습니다. 

- 오송연구소 오피스 환경 -  

 

 

 



 

 

 

 

 


